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Hohe-Schul-Stralie 5 (# 314)

Den frithesten Nachweis tiiber die |, Herrnbrauerei™ hefert eine
Zinsurkunde der angrenzenden ,Behausung der Biirger
Ursula und Hans Hiltwein vom Samstag nach Willibald 1527
(13.7.). Darin wurde erstmals der benachbarte , Herrnbrdu™ als
WJPrewhaus®™ (Brauhaus) bezeichnet.

Quelle: Hans Fegert, Seit 1817 befand sich der

Alte Ingolstadter Brauereien und Wirtshauser Hermbriiu* im Georgianum

Herrliches Herrnbrau

Cele mai vechi dovezi ale
,Herrnbrauerei” se gasesc pe un
document fiscal din ,,Jocuinta adiacenta
a orasenilor Ursula s1 Hans Hiltwein de
la Samstag la Willibald 1527 (13
iulie). Acest document face prima
referinta a ,,Herrnbrdu” invecinate ca
»~Prewhaus” (fabrica de bere).

*kkhkkikk

Cel mai vechi document despre
,Herrnbrauere” ne este predat printr-un
certificat de interes din casa invecinata a
cetatenilor Ursula si Hans Hiltwein din
iulie 1527. Tn acesta este numiti

,,Herrnbraeu” ca fabrica de bere
*kkkkkhkkhkhkkk

Sursa: Hans Fegert, Vechi fabrici de
bere si taverne din Ingolstadt

*kkhkkkikkkikk

Din 1817, Herrnbraeu a fost situata in
»alorgianum”
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Cele mai vechi dovezi ale ,,Herrnbrauerei” se gasesc
pe un document fiscal din ,,locuinta adiacenta a
orasenilor Ursula s1 Hans Hiltwein de la Samstag la
Willibald 1527 (13 iulie). Acest document face prima
referintd a ,,Herrnbrau” invecinate ca ,,Prewhaus”
(fabrica de bere).

Cu o mare previziune, cele doud compantii
producatoare de bere, ,,Herrnbrau a lui Johann
Hogner s1 ,,Danielbrau” a lui Joseph Bonschab, si-au
unit fortele in 1873 pentru a deveni o ,,fabrica de bere
pe actiuni”. In 1899, aceasti prima fabrici de bere
infiintata in Ingolstadt a devenit apo1 nou-infiintata
,,Burgerlichen Brauhaus™, care astazi este cunoscuta
sub numele de ,,Herrnbrau”.

HERRNBRAU 1957

RNBRAU )
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ISTORIA Herrnbréau

s a) Aktienbraverei ngolstadt n» Bitrgerliches -
I868 wurde ein Gesetz zur Grundung von B“aum“’

Kapitalgeselischafien  erlassen Um 1870 I”SM

vergnderte sich auch die fonschreitende technische

Entwicklung im Braugewerbe, gleichzeiig waren Durch den  Zusammenschiuss  des

die erforderdichen Rohstolfpreise mns Sehwabenbra” mit dem

Unermessliche gestiegen. Kleinere Brauerzien Sclmalzingerbean’,  beide  von

konnten somit kaum noch Investitionen titigen Jakob Engl. entstand am 4

weshalb sich in Ingolsiadt die erste grobere Welle September 1882 unter o

von BravercischlicBungen abzeichnete. So waren Aufrechierhaltung ihrer Braubetriche e e toven ety

m der Zeit von 1873 bis [876 insgesamt acht als 2weile Ingolstadter (heete Hell (g Gest-Spnaly ca 190

Brauereien von der Stilllegung ithrer Braubetniebe
betroffen. Der Dambelbrau”™ (Joset Possctist) und der
SHermmbran' (Jobann Hogsery reagierten 1873 auf
diese Emtwicklung sukunfisweisend und schiossen
sich am 11, Januar 1873 mit der  Akvienbronerel
Ingelstads mr ersten Ingolstadier
Akuengesellschafl zusammen Ber  emem
Akuenkapatal von 470 000 Gulden sowie einem
umfangreichen Gaststattenbestand konnte dadurch
cine Braukapazitit von etwa 25 (XK Hektolitern
erreicht werden. Jene Brauervistruktur behauptete

sich bis zum | Dezember 1899 erfolgreich auf
Nemeralrug dov l":;[""""""' yeu ou. dem Markt, dann fusiomierte die _Aknicmbranerer™
(Seaneing: Waker Mick - Fischhachan) mit dem _Burgeriichen Bravdoms™

vom Pletthunm mis gosehan (1905

an Amenl dos _Dynnielbetu

» Danielbrav
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N Irsge

» Bergbrau

Bergbriiustralie 7 (# 189)

L Berabran”

,ﬁ 1590 war Mchoe! Amberger Brouererbesitzer
T R ' :




—

v R - R L W T
St . ‘3‘!"‘-3’8&?“&*%‘&

= 'i
] 2%) HO“bTAu

5y tithn
Rathausplatz 7 (# 381)

a H en
| ah 13 den du™. Vor
Ill | fau 1 15 E W OS5t E 1 f
Loy Brauersfamilic Karl Bis Georg Heiln da
R ol " n Oktob t
! 1 oasul o fpade
I 1 Heilmeiors  Leity
< was den Bicr
w Hetzerbraw f ih um  dritt
Lasdiwigstralic 29 (2 739 l 1 II&: | 1 ahre [ BYE 1
der chl n Sudbetrich eir
dx 1 v r
N , it 1 | s Erben d
.3 ’ reigasts
.‘;' 'ﬁ’w}‘;* .(‘-’." @ bab. 1922 crwa S
b ¢ | ! what | pa
Hmwbr\u I fic rischia t )
Hebe-Schul-Sernlle 3 (0 314 Id tu d y I L
Rt der Aden f 1afl
mchtet [ na | i

1w Kremserbrav

Milchstralie 23 (¥ 973)

1 it ol draust 1 I 3 )
hit 1 18 it 1 y y >
5 . s bereits im 14 dieemlerbran
irhu bestander 1 Im 7 Nefmer  ider
1 Vil | Labi sche Mitresommirtes Befdrdit
1 ar f den T
i Kupferstrabe Schrqutes¥agerbicr.
y " o ! " ' gt bicgerlide Blde
I I w2}
Stepy il it. Slafchenbier,

tibertragen der Zeit rnn 1742 bis 1771 \MJ hurgrrhd)rflm 1
waf die Brauerei nach deren Besitzelin

Maria-Ev Stepperger T ffSTaralcnpier,

bergerbmu betllelt.Nach _dem _—
- e =3

:? -Wg;m SE AL ol oL g y 7 i 1 ome
: M.Jchael B daTHufll'm der ; & 1 ) ‘" ” = H" . "'ERRNBM['

o ks §F =« E . i
iy vans B - S ) it =m0 DBier-Chpezialitii

Herrliches Herrnbrau



ug*,ﬂ”m;m&.mﬁ wﬂ”«w‘w&g

Bekannt ff. Bier. 8¢

fiowse goriamy Lebadidie
Schéner Garten

nil Kegeliahin

) Kritschenbray

Donaustr. 11 {# 493)

1) %c\fﬂb"&“

Ludwigstrale 34 (¥ 683)

‘5‘0&"@‘?“%’“&‘ 2

2 Malteserbrav
Schiiffbriuste. 5 (¥ 395}/ Donaustr. 11 (493) 10) RA]’PC”SbC"SCVbI‘A“

Harderstrale 3 (# 100)

H ERRNBRAU

- DBier-Ohpezialitiiten

Herrliches Herrnbrau




ISTORIA Herrnbrau
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i Vom. 1. Oktober 1896 ab:
Weissbrauhaus Ingolstadt
Schwaigergasse 368
- Mitte der Stadt
empfiehlt
vorzugliches Weizenbier |
~ sehr gute Friihstiicke, _

Spezialitdt: Rostgebratene. P Vi

Bl GO WG

. Ferner an allen grossercn Festtagen, Ostern,
Pfingsten etc. etc.

é/f ff. Weizen- Bock

und Champagnerbler.

Versand mit eigenem Fuhrwerk und per
Bahn naeh allen Richtungen.

Es ladet zu freundlichem Besuche 'er-
gebenst ein

Das
WeilRbrauhaus
um etwa 1910

Der Besitzer;
Josef Glossner

vorm. Lenzbrédu.

N

=7

HERRNBRNUI

= Bier-Ofpezialitiiten

Herrliches Herrnbrau



In 1874, Georg Horlein a fondat
,,Weillbrauhaus™ (fabrica de bere de grau) pe
fosta ,,.Schwaigergasse” (astazi Dollstral3e).
Dupa ce afacerea ,,.Lenzbrau” de pe
Harderstral3e, care fusese achizitionata de la
Josef Glofiner in 1882, si-a Incetat activitatea in
1892, GloBner a cumparat ,,Weil3brauhaus” la 1
octombrie 1896.

In 1929, , Biirgerliche Brauhaus” a preluat
singura Weilbierbrauerei independenta ramasa
de la Max GloRner.

Din 1993, noua ,,Weillbrauhaus zum Herrnbrau”
a devenit un loc popular de intalnire in partea
istorica a orasului.
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Astizi, HERRNBRAU poate privi cu mandrie istoria sa
centenara si se confirma in productia sa traditionala de
ber1 bavareze, cu o atentie deosebita la berile sale speciale
de grau.

HERRNBRAU produce, de
asemenea, 0 apa minerala
excelenta: ,,Bernadett”,
precum si diverse bauturi
racoritoare

H ERRNERNLI
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e TN Ingolstadt - un oras cu o traditie distincta si o istorie lunga si plind de evenimente.
Aici, Ducele Wilhelm al IV-lea a proclamat in 1516 faimoasa ,,Lege a puritatii” a
Bavariei. Aceasta lege din Ingolstadt este cea mai veche lege alimentara valabila
din lume!

Legea puritatii guverneaza nu numai ceea ce este permis in bere, ci mai presus de
toate, ceea ce nu trebuie utilizat pentru fabricarea berii. Fabricile de bere precum
HERRNBRAU, care produc si declari berea in conformitate cu legea germani a
puritatii berii, nu au voie sa foloseasca arome, coloranti, stabilizatori, enzime,
emulgatori sau conservanti pana astazi. Prepararea berii este inca limitata la
utilizarea celor patru ingrediente naturale apa, malt, hamei si drojdie - ceea ce 0
face foarte elaborata si pretentioasd. Deci, este o opera de arta a vechii preparari
bavareze a berii!
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Prin urmare, nu este o surpriza faptul ca Ingolstadt este, de asemenea, locul uneia
dintre cele mai venerabile fabrici de bere din Bavaria, cu peste 130 de ani de istorie a
preparirii berii in urma sa: HERRNBRAU.

REINHEITS
GEBOT

INGOLSTADT

1516 -2016

Herrliches Herrnbrau



pentru excelentele beri
HERRNBRAU

Herrliches Herrnbrau

Productie:

Suprafata:

Canale de
vanzare:

aproximativ 250.000 HI

54.000 m?

* En-Gros de bauturi
Retail alimentar
Benzinarii

HoReCa

Magazine specializate

Toata Germania, Italia,
Polonia, Romania

2 fantani arteziene, cu
acvifer Jurasic vechi de
10.000 de ani, ajungand
la 256 metri adancime

RRNBRAU
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Trentoe ® Udine
Leccoe o
Tutino Bergamo @ Vicenza
® Asti Bologna i ¢
Genovae ® o Ravenna ‘
Forte'dei Marmi @ kBi___nlini
Firenze ® Ancona
Sienae
Perugia

o Acri
o Lamezia Terme

Palermo
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L2 HE[LES
Lw--‘ VOLLBIER

Tradition Helles Premium Pils Zwickl Weihnachtsbier Ingobrau Helles
Romergold  Helles alkoholfrei Herrnbrau Gold Radler Natur-Radler Export Dunkel

:
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PANTHER
WEISSE

e | vusn warene
g Hildee Geschmmach

HEFE
WEIBBIER

PANTHERWEISSE W

Hefe WeiRbier hel=-=—"—"“Russ Hefe Weilbier alkhon

Hefe Weiltbier Leicht

Herrliches Herrnbriau

Hefe Weiltbier dunkel

* HERRNBRAU
'/ WEIZENBOCK
HELL

WEIZENBOCK HELL

O

KRISTALL
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S X
i
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CUM SE NASTE BEREA NOASTRA

Ing rediente Apa din sursele sale din acviferul Hamei: ,,Peleti”, constand din

Jurasic din zona fabricii de bere la hamei uscat si macinat
o0 adancime de 250 m

Herrliches Herrnbrau
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Malto macinato

6? Malt macinat
b 4
Apz'l
s @ Lauterbottich
@ Adaos de hamei
y Agent aromatizant
Must de bere Rafred
© Rezervor de fermentare
G P P Rezervor de rafinare

S

&0
P‘(J IA
[ )

HERRNBRAU

= Bier-Ofpezialitiiten

Herrliches Herrnbrau




CUM SE NASTE BEREA NOASTRA
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cuva pentru amestecarea maltului si a apei
cuva pentru gatirea berii de la 3 la 70 de grade (2 ore)
cuva cu clopot pentru purjarea resturilor de malt (timp de 3 ore)

cuva pentru introducerea hameiului. Cantitatea depinde de tipul
de bere produs Tn acel moment

vortex. Cuva pentru amestecarea mustului. Urmeaza racirea
mustului cu apa rece (la 5 grade pentru berile de fermentatie
joasa, la 15 grade cu fermentatie ridicata)

capacitatea de productie: 1.500 de hectolitri pe zi
capacitatea Sudhaus 300 hectolitri = 30.000 litri

Herrliches Herrnbrau

Turn de apa si silozuri

Instalatie pentru a indeparta ,,duritatea” apei si, prin urmare,
calcarul, cu o capacitate de 20 m3 pe ord

Rezervor de apa calda: capacitate de 120 m3= 120,000 litri

7 silozuri pentru malt cu o capacitate totald de pana la 450 de
tone

= Bier-Ofpezialitiiten



Herrliches Herrnbrau

arta clasica a fermentatiei deschise in cuva este
cheia prepararii berii Herrnbréau.

la temperaturi de fermentatie traditionale cuprinse
intre 15 °C s1 20 °C, berile de grau fructate si
aromate de specialitate sunt produse folosind
drojdia noastra internd Herrnbrau.

deoarece fiecare interventie tehnica aduce o
schimbare caracterului berii, maestrul berar evita in
mod intentionat filtrarea si pasteurizarea.

asa prinde viata aroma berii de grau Herrnbrau.



Herrliches Herrnbrau

8 rezervoare de forma cilindrica

Pentru un continut total de 4.800 hectolitri
Durata de fermentatie: 7 zile

Temperatura de fermentatie: 5/10 ° C

Cu sistem de curatare complet automatizat
Curatarea are loc in 100 de minute

Sistem de introducere a drojdiei pentru fermentatie joasa

l'l ERRNBM[LII

Gsfw-



* Gestionarea optima a drojdiilor

* Drojdie mereu proaspata cu reproducere de calitate pura
 C(alitate constanta

 Drojdia este sufletul berii

H ERRN?RNLI

%Ff =

Herrliches Herrnbrau



« 70 de rezervoare pentru bere de fermentatie joasa
 Durata de depozitare: 4/6 saptamani
« Latemperaturade: 1°C

» Capacitate totala 10.800 hectolitri

HERRNBRAU

= Bier-Ofpezialitiiten
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CUM SE NASTE BEREA NOASTRA

* Instalatie inchisa pentru filtru cu nisip fosil si filtru cu hartie de celuloza

+ Capacitate de filtrare: 120 hectolitri pe ora

HERRNBRAU ) }

= Bier-Ofpezialitiiten
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CUM SE NASTE BEREA NOASTRA

» 10 rezervoare verticale sub presiune
» Capacitate de 2.000 hectolitri

Curdtarea automata a rezervoarelor si conductelor

Camera frigorifica pentru butoaie umplute

 Stabilizatori intre instalatia de filtrare
si imbuteliere 1n sticle / imbuteliere n



Herrliches Herrnbrau

n exterior

Spalare butoi

si in interior

Sistem complet automatizat pentru curatarea
si imbutelierea butoaielor cu robot
multifunctional, descarca butoaiele de pe
paleti, le intoarce, le ridicd dupa ce au fost
Tmbuteliate, Tnchide butoaiele cu capsula de
protectie, tipareste data minima de pastrare si
le paletizeaza.

Capacitate: 120 butoaie / ora.

HERRNBRNLII
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Spilare sticle

Ivrare goa " ' '.'.'.' ' ' ',

ttttt S 111 S -_ -
P \‘H-»tla-» u-»m-»-
- 27‘j’ﬁ>DoDoDoDoDoDo Verificare mﬁeliere inchidere etichetare

Instalatie pentru spalarea sticlelor de 0,33 si 0,5. Capacitate: pana la 40.000 de sticle / ora

Verificarea sticlelor: camera de verificare pentru curatare si pentru orice sticla spartd sau imperfecta. Capacitate de
pana la 40.000 de sticle / ora

Imbutelierea berii sau a altor bauturi nealcoolice cu 144 de pipete de umplere cu o vitezi de pani la 40.000
sticle / ord in functie de tipul de bautura

Aparat pentru inchiderea sticlelor atat cu capace crown cat si cu capace cu filet

Aparat de etichetare pentru trei etichete de sticle cu capacitatea de 40.000 de sticle pe ora

Verificare finala computerizata a starii sticlelor dupa umplere, verificarea cantitatii imbuteliate,
verificarea etichetelor etc.

HERRNBRNLII
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Herrliches Herrnbrau

Lada pentru fermentarea berii de grau

9 lazi

Fermentare la 20 de grade timp de o sdptamana
st la 10 grade timp de trei saptamani

Capacitate totala: 75,000 lazi

Concluzia suprema in productia berii de grau este
fermentarea 1n sticla originala:

Berile de specialitate au voie sd se matureze timp
de patru sd@ptamani in camere de maturare cu
climatizare controlata

Doar combinatia de fermentare deschisa in cuva,
imbutelierea naturald nefiltrata si patru saptamani
s1 maturarea in sticla pot produce beri de grau
subtil de fine, bogate, aromate si usor de e

care 1ndephnesc standardele artei trady,
bavareze de fabricare a berii.

H ERRNBRNLII
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Deliziosa Herrnbriiu

Deliziosamente Herrnbriu

Rimini
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HERRNBRAU a fost premiati pentru calitatea inaltd a berilor sale la competitia internationald din 2019 cu medalia de aur DLG.
DLG este prestigioasa Societate Germana pentru Agricultura.
HERRNBRAU convinge si trece cu produsele sale cel mai dificil test de calitate pentru berile din intreaga lume.

BURGERLICHES
SRATRAY j HERRNBRZHI @
Altbairiseh
N P

HEFE WEIBBIER HEFE WEIBBIER
/4 . A

BURGERLICHES 5
BRAUHAUS }lEBRNBRAlI

Ql[tb(lil'igd) HEFE EFE
HELL WEIBBIER WEIBBIER

HERRNBRNLII
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* Germania - Hefeweiss bavareza - Medalia de Aur 2016

* L Aur tulbure si stralucitor. Cuisoare pe nas cu o amareala uleioasa placuta si 0 uscaciune persistenta.”

WORLD

& \ i AWARDS

HEFE
WEIBBIER

_ GERMANY

HERRNBRAU
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HERRNBRAU
Tradition Festbier

HERRNBRAU Tradition este o bere de petrecere
pentru festivitati in stilul vechii si bunei traditii de
preparare a berii. Aceasta bere, cu un grad de

O bere aromata, zaharitate de 13% s1 5,6% vol., obtine, cu adaugarea
' preparati in fiecare an : de malt brun, culoarea sa puternica si gustul sau placut
dintr-o reteta straveche iy p1e 560" aromat. Duratele relativ lungi de maturare si invechire

pentru a celebra Legea fac aceasta bere de vacanta sa fie deosebit de buna.
bavareza a puritatii Sticla 0,50/0.33 CL

berii, care a fost BUTOI 301

proclamata chiar aici, in Alc. 5,6 vol.%

Ingolstadt.

BUTOI
30|

Excelenta cu supe si leguminoase, se intelege
bine si cu pizza cu ingrediente mai complexe si
branzeturi semi-gatite.

Alc.
5,6 vol.%

.......
HERRNBRAU

= DBier-C ten
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HERRNBRAU Sticla 0,50/0.33 CL
Premium Pils BFTOI 30| |
R Alc. 5,0 vol.%
Cu un puternic adaos al H ERRNBMU
celui mai bun hamei Pils 8
aromat din Hallertau, Btk p1, 5 0o %Mﬁ%

Pe langa servirea acesteia ca un excelent aperitiv, o
puteti combina cu siguranta cu aperitive clasice, feluri
principale, pizza, mezeluri si branzeturi moi, cartofi
prajiti si chiar mancaruri din peste si carne netocata.

Premium Pils fin
acrisoara de la
HERRNBRAU este
rezultatul unei coaceri la
rece.

BUTOI 301 oo
Al 50vol% HERRNERAU

EDELHERB

H ERRNBRNLII
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HERRNBRAU Helles Sticla 0,50 CL

- BUTOI 30 |

HERRNBRAU Alc. 4.8 vol.%

HELLES VOLLBIER

Versiunea aromata a beri
noastre lager. Obtinuta
conform unei retete tipice.
Este o capodopera a MR pre 96"
prospetimii, se bea bine si
. se remarci prin gustul
curat si culoarea limpede, _ _
cristalina. HELLES

BUTOI
Alc.

301
4.8 vol.%

A A B 2

prom
Lrcominem

HELLES

VOLLBIER

G \%
B

N\
t‘ \
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Sticla 0,50 CL
BUTOI 30|

A Alc. 5,2 vol.%
Bere de export, cu un gust HERRNBMU
ROMERGOLD

plin de bauturi fierte SO R AT

delicat cu hamei; pentru Rpp age, 526 i 1 Preparate usoare si proaspete, cum ar fi legume si peste
,;,aurul romanilor” folosim la abur sau la gratar, aperitive din carne alba, terine si
numai cele mai bune carne usor condimentata, branzeturi proaspete, paste cu
malturi, hamei aromat condimente usoare, dar §1 cu rosii §i pizza.

selectat din Hallertau si apa
pura de adancime.

HERRNBRAU
RAmergold Export

.....

BUTOI 301
Alc. 5,2 vol.%

Herrliches Herrnbrau



HERRNBRAU
Dunkel

Berea bruna, extraordinar} H ERRNBMU

pentru aroma sa magnifica, DUNKEL
datoritd aromei fine a maltuluT QG
si pentru impactul gustului usor dulce
tipic.

EXPORTBIE

oV

R NS i
T

BUTOI 301
Alc. 5,2 vol.%

0,50 CL DUNKLES , .

30| EXPORTBIERIS
5,2 vol.%

maladetsat

HERRNRNU
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HERRNBRAU Hefe
Weillbier Hell

Bere de grau cu sedimentd
de drojdie, marturie perfect
a vechii traditi1 bavareze si
produs original inconfundabil din
Ingolstadt. Aceasta specialitate
rafinata este apreciata si de
cunoscatori din tari indepartate.
Fiarta delicat cu hamei si
fermentata In sticla, conform
bunei traditii de preparare a berii,
este apreciatd pentru gustul sau
plin tipic.

BUTOI
Alc.

20 |
5,4 vol.%

GOLD

Bere de grau cu sedimente de drojdie, marturie perfecta
a vechii traditii bavareze si produs original
inconfundabil din Ingolstadt. Aceasta specialitate

\\\\\

H ERRNBMU rafinatd este apreciata si de cunoscatori din tari

indepartate. Fiarta delicat cu hamei si fermentata in
sticla, conform bunei traditii de preparare a berii, este
apreciatd pentru gustul sau plin tipic.

Weil3bier

B, o\
”?RA Ale. 5.4° AN

Sticla 0,50 CL
BUTOI 20 1
Alc. 5,4 vol.%

Excelenta cu preparate din peste, dar si cu cartofi prajiti
si preparate din peste albastru, salate si carne usoara,

- | | NI~ carne alba si carne de porc, sa nu fie omisa cu varza acra
; § HERRNBRAU C oA
$1 carnatl.

WORLD | i HEFE
WEIBBIER

AWARDS g Wl

" GERMANY ] | uw*ff
; HERRNBRNUI
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HERRNBRAU
Heller Doppelbock

Berea noastra specialad cu
cantitate dubld de malt.
Culoarea aurie intensa. Gustu
echilibrat aromat cu malt. Gustul
sau usor amar placut si armonia postgustului.

DOPPEL

LBOCK

BUTOI 20 |

Alc. 8,1 vol.%

Sticla 0,33/0,50 CL
BUTOI 301

8,1 vol.%

Herrliches Herrnbrau



HERRNBRAU
Roter Panther

,Rosul” care, datorita fortei
sale, cucereste adevaratii A
cunoscatori de la prima [pANTER |
inghititurd. Berea noastra speciala C g
gust plin placut, cu culoarea sa rosie mahon,
pune un gust exclusiv Tn pahar.

BUTOI 201

Alc. 7,1 vol.%

Sticla 0,33/0,50 CL ' /5
BUTOI 301 Y{STE{;{%&RMI—IE:
Alc. 7,1 vol.%

HERRNBRAU

= Bier-Ofpezialitiiten
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HERRNBRAU
Ingobrau Helles

Bere cu o anumita
densitate, Tn ciuda
caracteristicilor de
prospetime si baubilitate;
care tinde sa se usuce.
Exprima in principal
aluzii de cereale (malt) si
erbacee (hamei).

BUTOI 301
Alc. 5,0 vol.%

NGOBRAU

INGOLSTADT

HELLES

Olkg A Algsp e

Herrliches Herrnbrau

Sticla 0,50 CL
BUTOI 301
Alc. 5,0 vol.%

Mancaruri usoare si proaspete, cum ar fi legume si
peste la abur sau la gratar, aperitive din carne alba,
terine putin condimentate si mezeluri, branzeturi
proaspete, paste cu condimente usoare, dar si cu
rosii §i pizza.

HERRNBRNUI

= Bier-Ofpezialitiiten



Berea speciala produsa special pentru
sarbatorile de Craciun, cu o culoare
aurie Inchisa stralucitoare frumoasa,
elegant maltata, berea de Craciun ofera
o placere deosebita.

Sticla 0,50 CL
BUTOI nu
Alc. 6,0 vol.%

Herrliches Herrnbrau

—
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O bere ,,aurie” pentru o placere speciala. Aceasta bere speciala
delicati este un produs exclusiv al HERRNBRAU.
Produsa cu cele mai fine materii prime.

Sticla 0,50 CL
BUTOI nu
Alc. 4.9 vol.%

Carne de pui prajita si carne de porc afumata.

Herrliches Herrnbrau

NO
HERRNB
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Raspunsul Bavariei la ,,shandy”: un amestec racoritor de beri
lager gustoase de la HERRNBRAU si limonada fructati
Bernadett.

Sticla 0,50 CL
BUTOI nu
Alc. 2,7 vol.%

Herrliches Herrnbrau

HERRNBRAU
Radler‘

‘ '}
Helles & Zitrone J

aratKexsTl

A

HERRNBRAU
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Herrnbrau Hell aromata si limonada cu suc natural de lamaie
se adauga la o experienta de bere revigorant de usoara. Sucul
natural de lamaie 1i confera Herrnbrau Natur- Radler si
aspectul sau usor tulbure. Un continut mai mic de alcool de
2,6% si1 renuntarea la aditivii artificiali fac din Herrnbréu
Natur-Radler un reconfortant unic al setei, cu un gust
armonios.

Sticla 0,50 CL
BUTOI nu
Alc. 2,6 vol.%

Herrliches Herrnbrau

Natur-Radler

| M4 i hem [t r9mrnet |



O bautura racoritoare obtinuta prin amestecarea berii
weizenbier si stralucirea HERRNBRAU cu limonada
Bernadett cu gust de fructe.

Sticla 0,50 CL
BUTOI nu
Alc. 2,7 vol.%

Herrliches Herrnbrau

NO
HERRNB
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HERRNBRAU Weissbier bruni, o delicatesd pentru cunoscitori.
Datorita metodei speciale de prajire a maltului, aceasta capata o aroma

picanta si o savoare perfect echilibrata. A ——
Sticla 0,50 CL g
BUTOI nu :
Alc. 5,3 vol.% %
f‘“

HERRM[’ R/ ‘\Il

HEFE
WEIBBIER
péwz/ /

L1R0B FEWN

Ly o
P ?‘_' > e
AL i

HERRNBRNUI
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Malt si hamei de cea mai buna calitate si un continut de
alcool de 5,2%, un gust plin si unic si 0 aroma speciala!
O bere speciala de culoarea chihlimbarului.

O capodopera a stravechii arte a berii bavareze!

Sticla 0,50 CL
BUTOI nu
5,2 vol.%

Herrliches Herrnbrau

HERRNBRNUI
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O specialitate printre berile tari pentru gustul sau intens aromat. In
mod traditional, a fost produsa ,, HERRNBRAEU WEIZENBOCK
HELL” (malt dublu light Weissbier). Noua noastra bere ,,Weizenbock
Hell” indeplineste tendinta berilor usoare cu un gust plin si decisiv.
Herrnbraeu ,,Weizenbock Hell” este brasata de doua ori (procedura
de brasaj dublu) si produsa la un grad Plato sau 17,8 °, nefiltrata si
tulbure Tn mod natural, cu rafinare timp de patru saptamani in sticla.
Maltul de orz usor de vara si maltul de grau de iarnd confera
Weizenbock o coroana frumoasa de spuma, o culoare aurie, precum
si un gust aromat si plin de viata.

Sticla 0,50 CL
BUTOI nu
Alc. 7,0 vol.%

Herrhches Herrnbrau

B

HERRNBRAU

' WEIZENBOCK

HELL

‘"2/,6. &

HERRNBRNUI
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Descoperiti HERRNBRAU PANTHERWEISSE cu grau in formula sa
mai find. Incercati unul dintre cele mai bune WEISS de la
HERRNBRAU, WEISS in forma sa cea mai eleganti si mai fina.

- prospetime deplina - irezistibil de fina - cu cele mai fine drojdii -

tulbure in mod clasic s1 natural.

Sticla 0,50 CL
BUTOI nu
Alc. 5,4 vol.%

W
HERRNBRAU

" PANTHER
 WEISSE

=
9] MEFEweisssien NaTuRTROS

N\

cMitdec Geschumerc

I-IERRNBRNLII
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,Buergerliches Brauhaus Vecchia Baviera” este
produsa dupa o reteta traditionala cu brasaj prin
decoctie cu o metodda moderna, la 11,6 °, Tn cele
din urma fermentata la rece si maturata timp de
patru sdptdmani la temperatura de 1 grad.

100% din maltul de orz bavarez usor, de vara,
confera acestei beri usoare frumoasa coroana din
spuma alba, culoarea galben aurie, precum si un
gust placut, moale si usor de malt, care se
potriveste foarte bine cu hameiul aromat din
Hallertau.

Sticla 0,50 CL
BUTOI 301
Alc. 4.9 vol.%

Herrliches Herrnbrau

~ BURGERLICHES
BRAUHAUS

', Wltbairideh
 HELL

BRAUHAUS

BURGERLICHES

Altbairideh \‘

HRGERLICHES
S BRAUHAUS
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WINTER-WEISSE

Herrnbrau WeiRbierglas 0,33l Herrnbréu Weibierglas 3l
Herrnbrau Weilbierglas 0,5l Herrnbréu Schneewalzerglas 0,5l
Herrnbrau WeiRbierglas alkoholfrei 0,5l Weihnachtsbier Glas 0,51
Herrnbréau Leichtes Weizenglas 0,51 PANTHERWEISSE Glas 0,5l

Herrliches Herrnbrau
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| NGOBRAU
] gt 4‘""“

Herrnbrau Herrnbrau Bockbier Glas 0,3l
Ingobrau Munchenbecher 0,5l

Herrnbrau Donauseidel 0,2l
Herrnbrau Donauseidel 0,41
Herrnbrédu Donauseidel 0,5l

Herrnbréau Bavariabecher 0,51
Herrnbréu Bavariabecher 0,251
Herrnbrau Pilsglas 0,21
Herrnbréu Pilsglas 0,3l
Herrnbréu Pilsglas 0,4l ) ¢
HERRNBRAU

= Bier-Ofpezialitiiten
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Sepci

Palarie

Herrliches Herrnbrau

3

.
Bluze si i
camasi i
Hiti i

Cani de bere

Prosop de bar

:
HERRNBRAU
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RHG BAVARIA BEER S.R.L.

Baia Mare, Str. Vasile Lucaciu 162
Maramures, Romania

Tel: +49 172/ 141-1552
Tel: +40 744 | 849-865

contact@herrnbraeu.ro
www.herrnbraeu.ro

Herrliches Herrnbrau
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